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PIAZZA SAN MARTINO 3D, 40126 BOLOGNA | 392 289 1726 

ANTIPASTI E BRUSCHETTE 
TARTARE (120 gr.) SERVITA CON CAPPERI, SENAPE IN GRANI E TUORLO D’UOVO  1,3,10 14 € 
CROSTONE AI FUNGHI CON PORCINI AL PROSECCO, SCALOGNO E PREZZEMOLO 1,3,6,7,10 10 €  
CROSTONE BUFALA E PROSCIUTTO CRUDO 1,3,6,7,10      11  € 
CROSTONE BUFALA E ALICI DEL CANTABRICO 1,3,4,6,7,10     12 € 
PROSCIUTTO CRUDO E MELONE (3 FETTE)       10 € 
 

 

TAGLIERI E CRESCENTINE 
LIME*: 1,6,7,10,13   (per 2 persone)      20 € 
- 
PROSCIUTTO CRUDO, MORTADELLA IGP, SALAME FELINO, COPPA, 
PECORINO, GRANA SERVITO CON CRESCENTINE E PIADINE CALDE 

LA BALOTTA*: 1,6,7,10,13 (per 4 persone)      36 € 
- 
PROSCIUTTO CRUDO, MORTADELLA IGP, SALAME FELINO, PECORINO, GRANA  
E MOZZARELLA DI BUFALA SERVITO CON CRESCENTINE E PIADINE CALDE 
 
 
AGGIUNTA CESTINO DI CRESCENTINE 1,6,7,10 + 4,00 € 

 
S E R V I Z I O , C O P E R T O E A C Q U A 3,00 € 
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PRIMI 
LASAGNA CON RAGÙ E CASCATA DI BESCIAMELLA 1,3,6,7,9,10     13 € 
LASAGNA ALLE VERDURE DI STAGIONE 1,3,6,7,9,10      12 € 
TAGLIATELLE AL RAGÙ BOLOGNESE 1,3,6,7,9,10       12 € 
TAGLIATELLE LIME E CRUDO 1,3,6,7,9,10        10 € 
GARGANELLI CREMA DI ZUCCHINE E PECORINO 1,3,6,7,9,10     10 € 
PAPPARDELLE AI FUNGHI 1,3,6,7,10        10 € 

SECONDI 
 
 
 
 
INSALATE    CONTORNI 
 
 
 
 
 
 

ROASTBEEF DI MANZO SOUS VIDE NELLA SUA SALSA  
CON CORALLO DI PARMIGIANO 7,9,10        16 € 
CONTROFILETTO DI MANZO (200 gr) E BURRO AROMATIZZATO ALLE ERBE 7  18 € 
FILETTO DI MANZO (180 gr) AL SANGIOVESE 7      22 € 
INVOLTINO VERZA E FAGIOLI CON SALSA AI PEPERONI 7     10 € 
COTOLETTA ALLA BOLOGNESE 1,6,7,10        18 € 
LIME BURGER (180 gr) 1,3,6,7,9,10,11,13        16 € 
(CIPOLLA CARAMELLATA, PROVOLA, INSALATA, POMODORO E SALSA DELLO CHEF) 

BIG LIME BURGER (Lime Burger doppio) 1,3,6,7,9,10,11,13     20 € 
VEGGY BURGER 1,3,6,7,9,10,11,13         15 € 
(HAMBURGER DI VERDURE, PROVOLA, CIPOLLA CARAMELLATA E SALSA DELLO CHEF) 

BEEF SANDWICH 1,3,6,7,9,10,11,13         18 € 
(ROAST BEEF, LIMONETTE ALLA SENAPE, CIPOLLA CARAMELLATA, INDIVIA) 
 
AGGIUNTA DI UOVA3 O BACON + 1,50 € 

 

DOLCI 
 
 

CAPRESE    10 €   BUFALA ALL’OLIO EXTRA VERGINE 7   6 € 
CAESAR SALAD CON POLLO  12 €   PATATE AL FORNO 1     5 € 
NIZZARDA 3,4    10 €   PURE’ DI PATATE 7     5 € 
        MISTICANZA     4 € 

TIRAMISÙ 1,3,7        6 € 
TENERINA CIOCCOLATO E MASCARPONE 3,7,8   6 € 
CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 7,8    6 € 
AFFOGATO DI CAFFÈ ALLA VANIGLIA 3,5,6,7,8    5 € 
SORBETTO AL LIMONE 3,6,7,8Q      5 € 

S E R V I Z I O , C O P E R T O E A C Q U A 3,00 € 



  
  

DRINKLIST 
S I G N A T U R E 

GIN ZEN           12€ 
GIN, ESTRATTO DI ZENZERO, SUCCO DI LIME, SIMPLE SYRUP. 
 
JUNIPER TRIP           12€ 
BAD GIN, SUCCO DI LIME, BITTER CAMPARI, SODA AL POMPELMO ROSA. 
 
STRONGPIECE  COFFEE         12€ 
LIQUORE AL CAFFE’ HOMEMADE, GRAPPA BIANCA,  
POLVERE DI CANNELLA, PANNA LIQUIDA. 
 
PURPLE  DRIP           12€ 
RUM BIANCO, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI MIRTILLO NERO SELVATICO. 
 
SWEET  MOGU           12€ 
ESTRATTO DI ARANCIA, ESTRATTO DI ANANAS, LIQUORE ALLA PESCA,  
VODKA, HIERBABUENA SHAKERATA E FILTRATA. 
 
SUMMER BREEZE           12€ 
BEEFEATER GIN, CARPANO ANTICA FORMULA, BRANCA MENTA. 
 
ON  THE  CLOUDS           12€ 
VODKA AL LIMONE, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI STEVIA,  
ESSENZA DI MANDARINO, FIORE DI SAMBUCO.  
 
ANISE  FASHION           12€ 
VECCHIA ROMAGNA, ZOLLETTA DI ZUCCHERO IMBEVUTA DI ANICE,  
BITTER AL RABARBARO, SODA AROMATIZZATA ALLA VANIGLIA. 
 
NEGRONI  DI  FRANK          12€ 
BEEFEATER GIN, CARPANO CLASSICO, PUNT E MES, CAMPARI,  
ORANGE BITTER, ANGOSTURA, PEEL DI LIMONE. 
 
CHTULHU MARY  (BLOODY MARY TWIST, PREPARATO IN PREBATCH)    12€ 
VODKA AL WASABI, SUCCO DI POMODORO, SUCCO DI LIMONE, SALE, PEPE,  
SALSA WORCESTERSHIRE, TABASCO, ACCIUGA DEL CANTABRICO, NERO DI SEPPIA. 
 

‘ ’ A T T E N Z I O N E Q U E S T I D R I N K P O S S O N O C O N T E N E R E A L L E R G E N I ’ ’ 



RED BULL  

ENERGY DRINK  5,00 € 

 

RED BULL ZERO  5,00 € 

 

RED BULL RED EDITION 5,00 € 

  

  

BIRRE alla SPINA  Bibite 
NASTRO AZZURRO    
   

 
0 
0 

,2 CL 3,00 € 
,4 CL 5,00 € 

SAINT BENOÎT AMBRÉE    
   

SAINT BENOÎT BLANCHE    
   

FULLER'S IPA     
   

0 
0 

,2 CL 4,00 € 
,5 CL 7,00 € 

0 
0 

,2 CL 4,00 € 
,5 CL 7,00 € 

0 
0 
,2 CL 4,00 € 
,5 CL 7,00 € 

DRINKLIST AMERICANO 

NEGRONI 

8,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

 10,00 € 

 10,00 € 

  9,00 € 

  9,00 € 

 10,00 € 

SPRITZ  6,00 € 

 8,00 € 

 9,00 € 

 

WHITE RUSSIAN 

BLACK RUSSIAN 

MARGARITA 

PINK LADY 

APEROL 
CAMPARI 
SELECT 
HUGO 

MULE 
MOSCOW 
MEXICAN 
KENTUCKY 
LONDON 

CAIPIROSKA 

SEX ON THE BEACH 

DAIQUIRI ISLAND  
 
 
 
 
 
SOUR           10,00 € 
 
VODKA & RED BULL              8,00 € 
 
 

LONG ISLAND 
PASSION COLLINS 
JAPANESE 
LONG BEACH 
GINGER ISLAND 

COSMOPOLITAN 

MOJITO 

MINT JULEP 

MANHATTAN 

OLD FASHIONED 

BLOODY MARY 



 

 

 
  

 

 

 

 

ROSSI            calice bottiglia 
SANGIOVESE RUBICONE DOC      5 25 
 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC     5 25 
 
CABERNET SAUVIGNON BIO      5 25 
 
CHIANTI        5 25 
 
ALTO ADIGE LAGREIN DOC      - 35 
 
VALPOLICELLA SUPERIORE DOC     - 30 
 
 

BIANCHI           calice bottiglia 

TREBBIANO DI ROMAGNA DOC      5 25 
 
CHARDONNAY BIO       5 25 
 
PASSERINA BIO        5 25 
 
PECORINO BIO       5 25 
 
PINOT GRIGIO BIO       5 25 
 
RIBOLLA GIALLA VENEZIA IGP      - 30 
 
 

BOLLICINE           calice bottiglia  

PIGNOLETTO FRIZZANTE ROMAGNA DOP    5 25 
 
VALDOBBIADENE EXTRA DRY DOCG     6 30 
 
BLANC DE BLANCS – MILLESIMATO EXTRA DRY   6 30 
 

SPUMANTE METODO CLASSICO BRUT CHARDONNAY  - 35 
 
ROSATO EXTRA DRY       - 25 
 
LAMBRUSCO        - 25 
 
 
 

CARTA DEI VINI 



 

 

 

 

 

Alcuni alimenti possono essere congelati  

o contenere materie prime congelate. 

 

Gli alimenti possono contenere i seguenti allergeni 

 

1. Glutine e cereali 
2. Crostacei e derivati 
3. Uova e derivati 
4. Pesce e derivati 
5. Arachidi e derivati 
6. Soia e derivati 
7. Latte e derivati 

8. Frutta a guscio e derivati 
9. Sedano e derivati 
10. Senape e derivati 
11. Semi di sesamo e derivati 
12. Anidride solforosa e solfiti 
13. Lupino e derivati 
14. Molluschi e derivati 

 

Chiedere al personale informazioni 

 


